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NYMPHEAS
RESTAURANT 42'00 euros

MISE EN BOUCHE

Eveil gustatif

ENTREE

Velouté de courgette, menthe et féta.

PLAT

Filet de merlu, sauce citron, embeurrée de patate douce a la vanille, petits Iégumes
Ou

Filet de canette, sauce cacahuctes, Iégumes sautés, purée de haricot blanc au sésame.

FROMAGE

Assortiment de fromages affinés du moment. (supplément : 12,00 €)

DESSERT

Cheesecake a la vanille planifolia, cannelle, zeste de citron
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Nous travaillons sensiblement que des produits frais et de saison, il se peut que des changements soient apportés ponctuellement au menu.

Notre tarif inclus toutes taxes et le service est compris.
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NYMPHEAS 62,00 euros

MISE EN BOUCHE

Eveil gustatif

ENTREES

Gravlax de truite a la betterave, condiment betterave, pickles de Chioggia.
Ou

Tataki de beeuf, graine de sésame, sauce Teriyaki.

PLAT

Filet de turbo, émulsion de la mer, risotto 2 la salicorne.
Ou

Mignon de veau, jus de réduction, légumes de saison, polenta au curry breton.

FROMAGE

Assortiment de fromages affinés du moment. (supplément : 12,00 €)

DESSERT

Praline rose de Lyon et fruits rouges.
Ou

Autour du chocolat et de la cacahuéte.
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Nous travaillons sensiblement que des produits frais et de saison, il se peut que des changements soient apportés ponctuellement au menu.

Notre tarif inclus toutes taxes et le service est compris.



