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Entrée, Suggestion du jour  ou  Suggestion du jour, Dessert 
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Entrée, Plat  ou  Plat, Dessert 
ou 

Entrée, Suggestion du jour et Dessert 
(uniquement le midi en semaine) 
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Entrée, Plat, Dessert

 
 
 
 

Notre menu « affaires » à 36€/Ttc est réservé à nos clients en séminaire au Domaine de Gorneton 



 

 

    

Menu Chef d’Œuvre 

Janvier / Février 2024 

46,00 € / TTC 

 

                                                                                                                             

Duo de carottes façon risotto au curry 
~   

Ceviche d’espadon à la vanille, cèleri et pickles. 
~                                                                                                                       

Samoussas de blanquette de veau, vinaigre de coing. 

 
 

Effiloché de dinde et gratin dauphinois comme un parmentier, sauce crémeuse aux cèpes. 
~   

Bavette marinée, émulsion de raifort, légumes fumés, sauce soyeuse (suggestion végétarien / végan Tofu grillé). 
~                                                                                                                       

Roulé d’aiglefin péché au court-bouillon thaï coco et lieu fumé, légumes croquants. 

                                                                                                                             

 
Tartelette chocolat, cacahuète et caramel. 

~   
Carrot-cake, mousse agrumes, royal citronné. 

~                                                                                                                       
Le Nymphéa (Dessert signature) : mousse mûre, ganache chocolat blanc au combava et croustillant 

praliné…flottant sur une gelée de liqueur de sureau 

 


