
  

 Assortiment de 4 fromages secs (8€) – fromage blanc (5€) 

Prix net – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 

  

 
 

 

 

 

L’ Esquisse 40,00€ 

Janvier – Février 2025 
 

 
 

 

                                                                                                                             

Velouté de carotte, coriandre fraiche et zeste d’orange. 
~                                                                                                   

Saumon fumé maison au bois d’hêtre, citron caviar, gel d’avocat, croquant sésame. 
 
 

 
 

Demi-magret de canard, embeurré de topinambour, jus de déglaçage. 
~   

Loup de mer, riz vénéré, émulsion au vin d’arbois. 
 

~ 
                                                                                                                       
 

Suggestion du chef à l’ardoise avec un supplément.                                                                                                                              

 
La poire dans tous ses états.  

~   
Moelleux aux châtaignes, crémeux aux marrons. 

 
                            

                                                  
 

 



  

 Assortiment de 4 fromages secs (8€) – fromage blanc (5€) 

Prix net – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 

 

 
 

 

 

Menu Chef d’Œuvre 

Janvier / Février 2025 

48,00 € / TTC 

 

                                                                                                                             

Foie gras mi-cuit au torchon, chutney aux agrumes, tuile de pain d’épices. 
~   

Carpaccio de Saint-Jacques fumée, pickles au kumquat. 
~                                                                                                   

Croustillant de tête de veau, compotée d’oignons, salade d’herbes fraiches et sauce teriyaki. 

 
 

Selle d’agneau, légumes de saison, jus à l’olive de Kalamata et menthe 
~   

Médaillon de Lotte, légumes oubliés, jus au chorizo. 
~   

Pavé de butternut confit au romarin, légumes de saison, sauce aux pousses d’épinard et son croustillant au pain. 
 

~                                                                                                              
 

Suggestion du chef à l’ardoise avec un supplément.                                                                                                                              

                                                                                                                             

 
La poire dans tous ses états  

~   
Moelleux aux châtaignes, crémeux aux marrons. 

~                                                                                                                       
 Le Nymphéa 

 Mousse mûre, ganache chocolat blanc au combava, croustillant praliné sur une gelée de liqueur de sureau 

 



  

 Assortiment de 4 fromages secs (8€) – fromage blanc (5€) 

Prix net – L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 

 

 

                                    

 

 

Menu Impressionnisme 

Janvier / Février 2025 

58,00 € / TTC 
 

 
 

Foie gras mi-cuit au torchon, chutney aux agrumes, tuile de pain d’épices. 
 

ou                 
 

Carpaccio de Saint-Jacques fumée, pickles au kumquat. 
 

ou 
                                                                                 

Croustillant de tête de veau, compotée d’oignons, salade de jeunes pousses et sauce teriyaki 

 

 
 

Médaillon de Lotte, légumes oubliés, jus au chorizo. 

 
 

Selle d’agneau, légumes de saison, jus à l’olive de Kalamata et menthe 

 
La poire dans tous ses états. 

 

ou 
 

Moelleux aux châtaignes, crémeux aux marrons. 
 

ou 
 

Le Nymphéa (signature) 

 Mousse mûre, ganache chocolat blanc au combava et croustillant praliné sur une gelée de liqueur de sureau 

 


