LE DOMAINE DE GORNETON
cCes tj\k/y‘mlb[éas Ljeestauranf

Le luve dans la vie u'edt pas le prix des choses, mais le moment pasdé... L 4D de notre métier !

L’ Instant Vinéa

Le bar a vin du Domaine de Gorneton ...
... Ses planches et ses tapas d partager !

~ Aperitivo ~

Fritas Patatas 10€

Pommes de terre roties assaisonnées a la mexicaine servies avec une creme de ciboulette
maison

Rillette de poisson 15€

Rillette de poisson du jour faite maison.

Guacamole Maison 15€
Guacamole (avocat, oignon rouge, tomate coriandre et épices) et ses toasts.

Pdté Végan (sans gluten) 14€
Pate Végétarien fait maison avec ses legumes de saison et ses graines, accompagné de sa sauce
vinaigrette au wasabi

~ Tapas ~

Focaccia de légumes 15€

Focaccia avec son coulis de sauce tomate maison et ses léegumes de saison cuits au four a braise
et fumé au sarment de vigne

Focaccia de saumon 22¢€
Focaccia de saumon gravlax maison et sa creme d’aneth (servi froid)

Focaccia di Sora 18€
Focaccia de brocolis raves italiens et sa tranche de porchetta (servi tiede)
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~ Planches ~

Planche charcuterie (2 pers) 25€

Charcuterie fine sélectionnée par nos soins : Porchetta italienne aux herbes, pancetta poivrée,
jambon cru San Daniele, pdté en croute aux pistaches, saucisson sec au poivre de Madagascar,
saucisson authentique Lyonnais

Planche Fromage (2 pers) 2o0€

Séelection Fromagerie Viennoise : Tomme de brebis Corse, Comté affiné 12 mois, Rigotte de
Condrieu, Fourme d’Ambert et Morbier.

~ Assiettes ~

Assiette de crudités 12¢€

Légumes de saison cuits au four a braise et fumés au sarment de vigne accompagnés de sa sauce
blanche maison au sel viking et piment d’Espelette

Cromesquis de poulet 14€

Cromesquis de poulet, pommes de terre et petits pois servis avec sa sauce tomate légerement
relevée maison (servi chaud)

Gambas Tempura 22€

Délicieuses Gambas panées par nos soins, accompagnées de notre guacamole maison
(servi chaud)

~ Desserts d’égoistes ! ~

La Dame du Gorneton 12€

Glace Chocolat noir, glace vanille de Madagascar, glace café blanc, chantilly a la feve de tonka
et coulis de chocolat maison

Parfait d’avocat 10€

Avocat et sa ganache de chocolat blanc sur son coulis de fruits rouges et copeaux de chocolat

Panna cotta 8€
Panna Cotta vanille fait maison au coulis de [’instant...
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