
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

           Bienvenue … 
 

 
       

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Prix Nets – Service compris 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 

 



   

 
 

 

 
 
 

 

Il était une fois … 

  
 

Au commencement étaient les Romains, comme toujours,  
surtout dans les histoires de vins. 

 
Vienne était alors la capitale des Allobroges et la région produisait des vins dont la 

réputation allait jusqu’à Rome et enchantaient, entre autres, quelques auteurs latins 
qui y trouvaient, semble-t-il, une inspiration certaine si l’on en croit leurs 

témoignages.  
 

Le vignoble se maintint à travers les siècles et atteignit son apogée au XIXème siècle 
sur plus de 100 hectares autour de la commune de Seyssuel. Tout s’arrête avec les 

ravages du phylloxéra. Depuis peu, ce terroir de la rive gauche renait sous l’impulsion 
de quelques vignerons de la rive droite et non des moindres.  

A la fin des années 90, ils décident de relancer cette pépite oubliée qui se situe sur les 
communes de Vienne, Seyssuel et Chasse-sur-Rhône et se donnent le nom de Vitis 

Vienna, un nom latin en hommage aux pionniers de ce vignoble.  
Fidèles à la tradition, ils ont planté du viognier pour les blancs et 

 de la syrah pour les rouges.  
 

Le Domaine de Gorneton s’inscrit dans l’histoire de la reconquête d’un territoire 
oublié et a ainsi à cœur de mettre en avant les vignobles de Vienne, Seyssuel et 

Chasse-sur-Rhône mais aussi de la vallée du Rhône septentrionale 
    



   

 

LES VINS AU VERRE 
 
 
 

ROSE AU VERRE                12 cl 
 
PROVENCE : Kairos  …………………………………………………………………………………………….  8€  
 
 
 
 

BLANC AU VERRE                 12 cl 
 
 
TARIQUET IGP : Premières Grives  …………………………………………….……………………….  8€ 
 
ST JOSEPH BLANC AOP :  Bruyère & David …………………….…………….……….….……..  10€ 
 
VIOGNIER LES NYMPHEAS Restaurant IGP :  B. Deleu  ...………….……………………..  14€ 
 
CHABLIS  :  Du moment …………………….…………….………………………….………….….……..  14€ 
 
CONDRIEU AOP :  Du moment  …………………………………………………………..…………...  15€ 
 
 
 

ROUGE AU VERRE                12 cl       
 
 
SAINT JOSEPH AOP :  Du moment  …..…………….…………………..….….…………………….  10€ 
 
SYRAH LES NYMPHEAS Restaurant  IGP :  B. Deleu   ……………………..……..…..……..  14€ 
 
RULLY :   Du moment    ………………………...........…………………………………..………..……..  16€ 
 
CÔTE RÔTIE AOP : Du moment  .……..……………..………..………………….…….……………  16€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bouteille conservée dans notre bar à vin « eurocave » qui assure la mise en température et la 
conservat ion des bouteilles sans dénaturer leurs qualités organoleptiques.  

La garantie d’un service de qualité dans la tradit ion du geste des plus grands sommeliers.  
 



   

 
LES VINS ROUGES 

 
 

                    75cl 
 
VALLEE DU RHONE 
 
 
 
 
« LA SYRAHVISSANTE » -  L. Cheze IGP ………………………………………………………...…….………..  30€ 
 
 
« LE TROQUET » Julien Merlin IGP ………………………………………………………………..…….…….….  32€ 
 
 
« LA CHAMPINE SYRAH » - J.M. Gérin IGP   ………………………..…………..…………...………....…... 36€ 
 
 
« HURLU » Domaine DELEU  IGP  ..………………………………………………………………..…..……..…..  38€ 
 
 
 
CÔTE – RÔTIE ° 
 
 
Richard DESBORDES AOP …….………………………….…………………..….………………………………….     80€ 
 
 
Fabien CLUSEL AOP …….………………………………………………………..….………………………………….     82€ 
 
 
« PRELUDE »  Y. LAFOY AOP  ……..…….….……………………………………..….………………………….     90€ 
 
 
« TRADITION »  Bertrand DAVID AOP  ……..…….……………………………..….……………………….     94€ 
 
 
« SYBARINE » GARON AOP   ………….….…….…………………………………………..……………………...   105€ 
 
 
« CHATEAU MONTLYS » Ch Semaska  AOP  ..……………………………..……….……………………..   125€ 
 
 
« LA NAE » Christophe BILLON AOP  ……..…….….……………………..….……………………………….     170€ 
 
 
 
 
 
 
 
° Côte Blonde, Côte Brune et Côte-Rôtie parcellaire sur demande, selon disponibilité. 
 



   

 
                          75cl 
VINS DE SEYSSUEL  
 
 
« PULCHRA TERRA »- Avallet IGP  .…………………………………………………………………………………  52€ 
 
 
« LUCIDUS »- Chapoutier IGP   ……………………………………………………………………………………....... 60€ 
 
 
 « SIXTUS »-L. Chèze, P et L. Marthouret, G. Treynard IGP  .....…………………………………………    60€ 
 
 
 « HELUICUM » Cuilleron Villard  Gaillard  IGP  ……………………………………………………………...   60€ 
 
 
« SERINES D’OR »- J. Ogier / D. Robelet   IGP  ………………………………………………………………..     65€ 
 
 
« PREMIERE LUEUR »- Ph Verzier IGP   ………………………….…………………….……………………....... 68€ 
 
 
« JARDIN DE ROME » Garon IGP ……………………………………………………………………………………  70€ 
 
 
« FRONTIERE – J. Pilon IGP  ………..………………………………………………………………………………….   72€  
 
 
« LA BATIE »- Ch. BILLON  IGP  ………….……….………………………………………………………………...  72€ 
 
 
« LES NYMPHEAS Restaurant » Cuvée par Brian Deleu …..….….......................................………… 75€ 
 
 
« AVANT - PREMIERE »- Eymin / Tichoux  IGP  …………………………………………………….……..     76€ 
 
 
« MOSAIQUE »- Ch. PICHON  IGP  ………….…….……………………………………………………………...  76€ 
 
 
« ASIATICUS »-Pierre GAILLARD  IGP  ……….……………………………………………………………..      82€ 
 
 
« SAXEOLUM »-L. Chèze, P et L. Marthouret, G. Treynard IGP   ………………………………………..    90€ 
 
 
 « L’ARENE »- Eymin / Tichoux  IGP  ……………………………………………………………………………...     92€ 
 
  
 « SOTANUM »- Cuilleron Villard  Gaillard  IGP ………………………………………………………………..     92€ 
 
 
« RIPA SINISTRA »- Yves CUILLERON  IGP  ………………………………………………………………..      94€ 
 
  
« PURE ROCHE »- CRINER - ESTEVAN  IGP  ……………………………………………………………..      120€ 
 
  
« L’AME SOEUR »- Stéphane OGIER  VDF  …………..……………………………………………………….    120€ 
 
 



   

 
                         75cl 
SAINT - JOSEPH 
 
 
 
SAINT JOSEPH « Christophe PICHON » AOP  …………..…………………………………….……………….  50€ 
 
 
SAINT JOSEPH « Bruyère & David » AOP  ……………..………………………….………………………..……   52€ 
 
 
SAINT JOSEPH « RO-REE » - L. Chèze AOP ……………………………………….……………………...…..  56€ 
 
; 
SAINT JOSEPH « CAROLINE » - L. Chèze AOP   …..…………………………………………….…...…….  60€ 
 
 
ST JOSEPH SEMASKA « Vielles Vignes » AOP …………………………………………………………………..  65€ 
 
 
 
CROZES - HERMITAGE 
 
 
« Yann CHAVE » Tradition AOP – BIO ……………………….………….…………………………………………  48€ 
 
 
« Pure Galet » AOP – CRINER – ESTEVAN ………………………………………………………..………….…..  62€ 
 
 
 
BOURGOGNE 
 
 
« RULLY » JAEGER-DEFAIX AOP  …………....…………….………….…………………………………………  90€ 
 
 
« MERCUREY »  CHATEAU GARNEROT  AOP   ……………………………..……............…….………  105€ 
 
 
« ALOX CORTHON »  FOLIN - ARBELE  AOP   ……………………………..………….………………….  120€ 
 
 
« CHAMBOLLE MUSIGNY »  SIGAUT  AOP   ………………………………..……............…….………  150€ 
 
 
« POMMARD »  CHATEAU GARNEROT    AOP   …………………………..……............…….………  160€ 
 
 

          50cl 
LANGUEDOC - ROUSSILLON 
 
 
MAURY  Christophe MARIN – Tuilé Rouge 2011 AOP  ………….......….…………….………….…….… 45€ 
Conseillé pour vos desserts 



   

 
LES VINS BLANCS 

                          75cl 
 

SAINT – JOSEPH 
 
 
SAINT JOSEPH « Bruyère & David » AOP  ……………..…………………………….……………………..…….  48€ 
 
 
SAINT JOSEPH « RO-REE » - L. Chèze AOP   ……………..…………………………….…………………….  58€ 
 
 
SAINT JOSEPH Litote B. DELEU AOP  (100% Roussane)    ..……………………………………….……. 65€ 
 
 
  
     

CONDRIEU                                                                                                                        
 
 
CONDRIEU « Les grandes terrasses » Bruyère et David AOP  …………..………….………….………….  72€ 
 
 
CONDRIEU « L’Or du Vernon » H. AVALLET AOP  ………………………….…………..……………….  76€ 
 
 
CONDRIEU « PROEME » AOP  …..………………………………………………..………….…………..……….  80€ 
 
 
CONDRIEU Ph. VERZIER  AOP ………………….………….………………………………..…………………...  86€ 
 
 
 
 
VALLEE DU RHONE 
 
 
« NI VU MAIS CONNU » - L. Chèze Vin de pays  …………………………………………………..……….….  30€ 
 
 
« PASSION VIOGNIER » – BRUYERE et DAVID Vin de France    ………………………………….….  30€ 
 
 
« L’INTERPRETE » J. Merlin IGP .………………………..……………………………….………………………...  34€ 
 
 
« LA CHAMPINE »  Viognier - J.M. Gérin Vin de France  ..………………….…….……………….....…… 38€ 
 
 
« LA BOHEME » Ph. VERZIER IGP .………………………..…………………………..………………………...  48€ 
 
 
« CONTREFOR »- J. Ogier / D. Robelet   IGP  .…..………………………………………………………………  52€ 
 
 



   

VINS DE SEYSSUEL 
 
 
« SOLE OCCIDENTE »- Avallet IGP    ……………………………………………………………………………...  52€ 
 
 
« SIXTUS Blanc »-L. Chèze, P et L. Marthouret, G. Treynard  IGP    …………………………………….  58€ 
 
 
« LUCIDUS »- Chapoutier IGP   ………………………………………………………………………………………..  60€ 
 
 
« DIAPASON »- C.Pichon IGP   …………………………………………………………………………………………  62€ 
 
 
« JADOR »- J. Ogier / D. Robelet   IGP  ……………………………………………………………………………….  65€ 
 
 
« FRONTIERE »- Julien PILON Vin de France  …………………………………………………………………..  68€ 
 
 
« LES NYMPHEAS Restaurant » Cuvée par Brian Deleu …..….…....................................…………… 75€ 
 
 
« AVANT - PREMIERE »- Eymin / Tichoux  IGP  ………………………………………………….………..     78€ 
 
 
« TABURNUM »- Les vins de Vienne IGP ………………………………………………………………………….  92€ 
 
 
 

BOURGOGNE 
 
                    
« CHABLIS » BERNARD – DEFAIX  AOP  ………………….……………………………………………….  60€ 
 
 
« RULLY 1er CRU » JAEGER - DEFAIX AOP  …………....…………….………….……………………………  90€ 
 
 
 

VAL DE LOIRE 
 
                    
« CLOS PARADIS » FOUASSIER – SANCERRE AOP  …………………………………………………….  70€ 
 
 
 

SAVOIE 
 
                    
« RESILIENCE »  Domaine PARTAGE – CHIGNIN BERGERON AOP  ……….……………….  100€ 
 
 
 

CÔTE DE GASCOGNE 
 
                    
TARIQUET PREMIERES GRIVES  IGP  …………………………………………………………..…………….  30€ 



   

 
 

LES VINS ROSES 
 
                    75cl 
 
 
VINS DE PROVENCE …………………………………………………………….………………………......  30€ 
« Kairos» IGP 
 
 
LANGUEDOC ……………………………………………………………………………………………………..  40€ 
« Château Puech Haut » Argali - IGP 
 
 
CÔTE DE PROVENCE ………………………………………………………………………………………..  50€ 
« Miraval »  AOP 
 
 
 

LES CHAMPAGNES 
 
 
 

Coupe 10cl       75cl 
 

 
LE DOMAINE DE GORNETON 
Cuvée par Christian Senez   …………………………………………..………………………   12€ ………….  90€ 
 
 
DEVAUX Rosé  ………………………………………………………………………………………………….  100€ 
 
 
FEUILLATTE  Blanc de Blancs    …………………..…………………………………………………….  120€ 
 
 
MOËT & CHANDON « Impérial » Brut  ………….…………………………………………………..  130€ 
 
 
DEUTZ  Blanc de Blancs    ……………………..………………………………………..………………….  180€ 
 
 
AMOUR de DEUTZ  Blanc de Blancs    ..………………………………………..…..……………….  400€ 
 
 
 
 
 
 
 
 



   

 
 

 
LES DIGESTIFS 

 
 
         Verre 3cl  Verre 4cl 
 
 
Domaine de la Tour Vieille ……………………….………..…………………………….…………………….   7€ 
Banyuls – Réserva 
 
MAURY  Christophe MARIN – Tuilé Blanc 2017 AOP  ………..…..………………………………..………   7€  
 
MAURY  Christophe MARIN – Tuilé Rouge 2011 AOP  ………….......….…………………………………   7€   
 
 
Limoncello ………………………………..…………………………….……………  7€  
 
Amaretto ………………………………..…………………………….…….……..…  7€ 
 
 
Get 27  ………………………………..………………………….………………..…………………………….……     8€ 
 
 
Rhum Diplomatico ………………………………..…………………………….…………………………….…     9€ 
 
Rhum Bumbu   …………..…………..…………….………………….………………………………………..     10€ 
 
 
Whisky Rozelieures (single malt whisky)  …..…………………………….……………………………     10€ 
 
Whisky Bellevoye (triple malt grand cru)  ...……………………………….…………….………….….    11€ 
 
 
Cognac Prestige VSOP  ….……..…………………………….……………………………………………….    12€ 
 
Armagnac GELAS AAC  …………..…………………………….………………………………………….     12€ 
 
 
Elixir du Roi ………………………………..…………………….…..…………..   10€  
 
Poire de Colombier ………………………………..…………………………..   10€  
 
 
Chartreuse Jaune …………..………………………..………………………….   10€  
 
Chartreuse Verte …………..………………………..………………………….   10€  
 
 
 



   

 
 


